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宮崎ならではの良質な湧き水を利用して
丹精込めて育てられ、 肉質も風味も別格！
表面はパリッ、 中はふんわりと
絶妙な食感に仕上がっております。

宮崎ならではの良質な湧き水を利用して
丹精込めて育てられ、 肉質も風味も別格！
表面はパリッ、 中はふんわりと
絶妙な食感に仕上がっております。

七
月
二
十
三
日
(土)

宮崎産（鰻楽）/養殖

うな重  

宮崎産（鰻楽）/養殖

うな重  

ご予約ポイント

プレゼント！

※通常ポイントも
付きます！

ご予約ポイント

プレゼント！

※通常ポイントも
付きます！

赤枠内をご記入後、 赤枠を切り取り、
マルイチ各店案内所にてお申し付け下さい。

※商品代金はお申し込み時に先払いとさせて頂きます。
ご記入いただいた個人情報は、 商品の予約 ・受け渡し及び関連するお問い合わせのみに利用させて頂きます。

お渡し期間お渡し期間

2１日(木）～

  23 日（土）

2１日(木）～

  23 日（土）
※3 日前までに

先払いにてご予約下さい

7/

1,6801,680円円

税込　　　　　　円1,815

2,3802,380円円

税込　　　　　　円2,571

④④

宮崎産（鰻楽）/養殖

うなぎ蒲焼（特大）
 １尾（約 250ｇ）

宮崎産（鰻楽）/養殖

うなぎ蒲焼（特大）
 １尾（約 250ｇ）

1,7801,780円円

税込　　　　　　円1,923

宮崎産（鰻楽）/養殖

うなぎ蒲焼（大）
 １尾（約 160ｇ）

宮崎産（鰻楽）/養殖

うなぎ蒲焼（大）
 １尾（約 160ｇ）②②

①①

ポイント
100+

プラス

ポイント
150+

プラス

ポイント
100+

プラス

③③
鹿児島産 /養殖

うなぎ白焼
 １尾（約 120ｇ）

鹿児島産 /養殖

うなぎ白焼
 １尾（約 120ｇ）

ポイント
100+

プラス

良質な地下水を汲み上げ
丹精込めて育てあげた自慢のうなぎです
良質な地下水を汲み上げ
丹精込めて育てあげた自慢のうなぎです

1,6801,680円円

税込　　　　　　円1,815

①　９－11 時
②11－17 時
③17時以降


